Entwicklungsschritte neues Versorgungskonzept durch Aufbau eines Verpflegungsbetriebs in

Eigenregie

Ubernahme
Parlermensa

Organistation
Transport Essen

Hygienekonzept

Notfallplane
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Aufstellung
Speiseplane

Personalbedarfs-

ermittlung
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Beteiligungen

Weiter-
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Clusterbildung
der Kiichen

Schulung und
Beteiligung
Mitarbeiter

Reste-
entsorgung

Zufriedenheits-
abfragen

Konzeption




